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OH, PERBACCO!

antipasti
Magatello marinato al sale con pesto di limoni e mandorle

Cilindro di branzino ripieno di purea di gamberi su letto di broccoli

Cappuccino di fonduta con croissant al tartufo e funghi

Flan di peperoni rossi e gialli con vellutata di acciunge (senza aglio)

primi
Carnaroli al cavolo rosso e blu (formaggio erborinato)

Ravioli di scampi con il suo ristretto e gocce di prezzemolo

secondo
Guancia di vitello al Barolo cotto a bassa temperatura

Patate di montagna in buccia al rosmarino

dolce
Dolce natalizio

Acqua e caffè

inclusa una bottiglia di vino ogni 4 persone55€
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